Seminare fiir Gastronomie und Hotellerie l

Erfolgsfaktor: Gast

Gastroseminar

Fur FUhrungskrafte, Nachwuchskrafte
und Kuchenchefs

Fuhrungspersonlichkeit in

der Gastronomie
Mitarbeiter zum Erfolg coachen!

(Baustein Il
Dauer: 2- Tagesseminar, 9:00 Uhr bis ca. 17:00 Uhr
Referent: Frank Simmeth

Veranstaltungsort: Hotel Jager von Fall, Lenggries

Beschreibung:

Fordern Sie von |Ihren Mitarbeitern das Beste ab? ,Ja, das wirde ich ja gerne, aber wollen die das
wirklich...?“ Haben Sie sich solch eine Frage auch schon einmal gestellt? Jeder méchte doch mit auf
der ,Gewinnerstrae“ gehen und Erfolg haben! lhre Mitarbeiter auch...

Gehen Sie den nachsten Schritt: Sie erledigen Ihre Flihrungsaufgaben mit Erfolg, sto3en aber im Alltag
immer wieder an Grenzen oder fragen sich, warum Mitarbeiter sich ,quer stellen“? Treten Sie ein, in die
~,Championsleague” der Fuhrungskrafte: Mitarbeitercoaching! In diesem 2-tdgigen Aufbauseminar
lernen Sie, Ihre Mitarbeiter wirklich zu verstehen und durch gezielte Frageformen Verhalten tatsachlich
zu verandern. Sie lernen Methoden und Instrumente, wie Sie |hren Mitarbeitern dabei helfen,
erfolgreicher und motivierter zu sein. Lernen Sie darlber hinaus die wichtigsten Eigenschaften von
Uberragenden Fuhrungskraften kennen und deren Strategie, Menschen zu tberzeugen...

\

Ich bin Coach! — Die ,Top 10 erfolgreicher Fiihrungspersonlichkeiten
Sicherheit geben — Warum mir Mitarbeiter vertrauen

Bewusst sein — Was Fihrungskraften an Selbstbewusstsein haben miissen
Mitarbeiter wirklich verstehen — Modelle der Welt

Unterscheidung ,Trainer und ,Coach”

Gute Gesprach fiihren — Erfolgreich coachen

Mitarbeitern begegnen — Der gute Kontakt im Mitarbeitergesprach

Gezielte Fragen — Wie Menschen sich selbst in Frage stellen...

Mehr Arbeit? - Warum beste Leistung motiviert
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Praxisibungen
Preis: 419,00 €*

*Der genannte Preis gilt als Seminargesamtpreis und versteht sich zuziiglich 19% MwSt. Zusatzlich zum Seminarpreis wird eine
Tagungspauschale von 210,00 € berechnet. In diesem Preis ist die Verpflegung tber die Seminartage inkl. 3-Gang Mittag- und
Abendessen, Tagungsgetranke und Kaffee, sowie die Ubernachtung im Einzelzimmer enthalten. Die Teilnehmer erhalten ein
Zertifikat als Bestatigung der Teilnahme. Es gelten die allgemeinen Geschéftsbedingungen.

Termine und Buchung unter
www.simmeth-training.de

Simmeth-Training - Seminare fir Gastronomie und Hotellerie
FraBhauser StralRe 2 / 83623 Dietramszell / fs@simmeth-training.de

Telefon: +49 (0) 80 24 6086331 / Fax: +49 (0) 8024 6086332



