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Flihrungs-Seminar

Wo selbst Chefs
noch was lernen
kénnen

Miinchen. ,lch werde dieses Seminar
auf jeden Fall meinen Kollegen weiteremp-
fehlen, einfach weil es viel bringt!”, mit die-
ser Meinung Uber das ,Flihrungsseminar”
der Fa. Simmeth-Training steht Karl-Heinz
Wildmoser nicht allein.

Catrin Fromm, die Chefin vom Weissen
Brauhaus in Mlnchen, ergénzt: ,Aus diesen
zwei Tagen kann man wieder Power tanken.
Und Michele Cali von brenner's Bar &
Restaurant sagt: ,Ich kann dieses Seminar
jedem empfehlen, der sich finden méchte.”

Dass gestandene Wirtinnen und Wirte
seine ,Chef-Seminare” so loben, ist natir-
lich die beste Werbung fiir den 36-jahrigen
Gastro-Trainer Frank Simmeth, den unsere
Leser auch als Kolumnist in der Hacker-
Pschorr Beilage , Seitenblicke” und als Refe-
rent der Hacker-Pschorr-Weiterbildungsof-

"

Gewinnspiel

In Kooperation mit der Fa. Simmeth-
Training kénnen wir unseren Abon-
nenten ein attraktives Gewinnspiel
anbieten. Wer einen der begehrten
Plédtze beim Seminar ,Die Fiihrungs-
personlichkeit in der Gastronomie"
am 18./19. Juni in Miinchen (Gutshof
Menterschwaige) gewinnen méchte
(im Wert von ca, 500 Euro), sollte fol-
gende Frage beantworten:

fensive , Erfolgreiche Wirte” kennen.

Nach dem grofBlen Erfolg der Kick off-
Veranstaltung im Friihjahr bietet Simmeth
am 18./19. Juni im Gutshof Menterschwaige
das nachste Seminar ,Die Fihrungsperson-
lichkeit in der Gastronomie” an. Wer daran
noch teilnehmen machte, sollte sich mog-
lichst umgehend anmelden, denn die Zahl
der Teilnehmer ist auf maximal 15
beschrankt. Insgesamt stehen vier Seminare
pro Jahr auf dem Programm, der Standort
wechselt zwischen der Menterschwaige und
dem Hotel Jéger von Fall.

. Viele Wirte schimpfen ja auf ihre Mitar-
beiter”, so Frank Simmeth. , Deshalb kon-
frontiere ich die Teilnehmer des Seminars
gern mit dem Spruch: Erstklassige Fiihrungs-
krafte sind von erstklassigen Mitarbeitern
umgeben. Zweitklassige nur von drittklassi-
gen..."

In dem praxisorientierten Fiihrungssemi-
nar sollen die Wirtinnen und Wirte deshalb
u.a. lernen, welchen Einfluss sie auf die Lei-
stung und das
Verhalten ihrer

Mitarbeiter
Selbst ausge- haben. Dazu
fUFthE F!’O,':is werden
wie Karl-Heinz gemeinsam
Wildmoser ] Methoden und
waren begei- Instrumente

stert vom ,Fiih-
rungs-Seminar.”

erarbeitet, die
fir eine moder-

sind. Frank Sim-
meth erganzt:

,Und darliber hinaus geht es um den
wichtigsten Motivationsfaktor fiir die Mitar-
beiter: um die Chefs! Sind das nur Fiih-
rungskrafte in ihren Betrieben, ausgestattet
mit der formellen Autoritat — oder sind das
Fiihrungspersénlichkeiten - denen die Mit-
arbeiter freiwillig folgen? In dem Seminar
geht es nicht um abstrakte Managementme-
thoden, sondern um die Erkenntnis, wie mit
SpaB, Herz und Personlichkeit wirkliche Ver-
anderungen und Erfolge erzielt werden kon-
nen.”

Weitere Infos & Anmeldung unter:

www.simmeth-training.de
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Welches Instrument spielte Karl-
Heinz Wildmoser auf dem letzten
Seminar?

Die richtige Antwort bitte bis 11. Juni an
den Gastronomie-Report mailen
(info@gastronomie-report.de) oder
faxen (0 89 /48075 14). Der gliickliche
Gewinner wird umgehend von uns be-
nachrichtigt. Teilnahmen kénnen alle
Abonnenten (Stand ABO-Liste 10. Juni)
des Gastronomie-Report. Viel Gliick!
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